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Beschreibung:

Herkunft:

Verwendung:

Struktur:
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pH-Optimum:
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Spezifische Aktivitat:
Bestell-Nr.:

Lieferform:
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R-Oxynitrilase

Mandelonitrile lyase
EC4.1.2.10

R-Oxynitrilase katalysiert die Bildung von D-(+)-Mandelsaurenitril
(2-Hydroxy-2-phenylacetonitril) aus Benzaldehyd und Blausaure (HCN)
sowie die stereospezifische Spaltung von (S)-Cyanhydrinen.

Mandelkleie
Synthese von (R)-Cyanhydrinen

Flavoprotein mit FAD als prosthetischer Gruppe [1]

Substrate Produkte

(D)-(+)-Mandelonitril Benzaldehyd + HCN

2-Furancarboxaldehyd+ HCN Furan-3-yl-hydroxyacetonitril

2-Methylbenzaldehyd + HCN 2-Hydroxy-(2-methylphenyl)-acetonitril

2-Nitrobenzaldehyd + HCN 2-Hydroxy-(2-nitrophenyl)-acetonitril

3,4-Dimethoxybenzaldehyd + HCN 3,4-Dimethoxymandelonitril

3,4-Methylendioxybenzaldehyd + HCN 3,4-Methylendioxymandelonitril

3-Chlorobenzaldehyd + HCN 2-Hydroxy-(3-chlorophenyl)-acetonitril

(2]
55 [3]
25°C [4]

> 100 U/ml
(Substrat: Mandelonitril, Methode: ASA Spezialenzyme GmbH)

>9 U/mg
2700

gelbe Suspension, stabilisiert mit 50% Glycerin
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